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Brasser ie
TIPICA E ORIGINALE PIZZA POLESANA

VIA CURICCHI, 12  45011 ADRIA (RO) T. 0426 993054 

BENVENUTI NEL TEMPIO 
DELLA TIPICA E ORIGINALE 

PIZZA POLESANA T.O.P.P.
Facciamo pizze con il cuore, partendo dal nostro impasto Polesanissimo®, 

nato dall’amore per il Polesine e dalla volontà di offrire una pizza leggera e digeribile.

Il classico antipasto contadino, con sopressa veneta,
salame, giardiniera e focaccia di mais polentona.
Con 2 ombre di vero vino rosso Polesano 12,90

“Le informazioni riguardo i prodotti che possono provocare allergie o intolleranze sono disponibili consultando il manuale degli allergeni. Se hai allergie o intolleranze anche lievi richiedilo prima dell’ordine.” 
“In caso di irreperibilità di prodotti freschi verranno utilizzati prodotti surgelati”.“Le informazioni riguardo i prodotti che possono provocare allergie o intolleranze sono disponibili consultando il manuale degli allergeni. Se hai allergie o intolleranze anche lievi richiedilo prima dell’ordine.” 

“In caso di irreperibilità di prodotti freschi verranno utilizzati prodotti surgelati”.

Consulta la 
lista allergeni

Consulta la 
lista allergeni

Medaglie di melanzana impanate e fritte, servite con 
le 2 salse Brasserie: “La Rossa”, al pomodoro e 
“La Bianca” all’aglio 
polesano dop.

Condita con stracciatella veneta, pomodorini gialli, 
senape al miele, cipolla caramellata, olio e sale 
profumato. Servita con rucola e focaccia al mais 
Polentona.

Condita con capperi, crema d’uovo, olio, limone e 
sale profumato. Servita con rucola e focaccia al mais 
Polentona

Pizza Fritta

Pizza Fritta

CON LE SALSE

CON CRUDO 
E STRACCIA

TAGLIERONE AGRICOLO

Pan e Salame 8,90

MELANZANE CROCK 5,90

TARTARE VIP 14,90TARTARE basic 12,90

6,90

12,90

Tutto il meglio del Polesine su un tagliere da condividere

Irresistibile, una tira l’altra!

 32,90

Promo Lancio solo 27,90

Dorati bastoncini di impasto Polesanissimo®, con 2 salse Brasserie: 
“La Rossa”, al pomodoro e “La Bianca” all’aglio polesano dop.

Dorati bastoncini di impasto Polesanissimo®,  con 
prosciutto crudo di Montagnana, stracciatella di 
burrata veneta e pomodorini canditi.

Con: porchetta, salame, 
pancetta pepata e sopressa, 
pecorino del Pastore del delta 
del Po e stracciatella veneta, 
pinzimonio, giardiniera, 
pomodorini canditi, salse 
Brasserie:  “La Rossa” e “La 
Bianca”, Pizza fritta e focaccia 
al mais polentona.

New

New

Di ruspante pollastro polesano, speziate e marinate con 
il nostro rub contadino. 
Servita con salsa barbecue 
e salsa Brasserie
“La Bianca”.

ALETTE ALLA CONTADINA 7,90

New

NewNew

Coperto
€ 1,30

Coperto
€ 1,30

10 croccanti bombette di 
cremoso Grana Padano, il 
Viagra de noaltri! 
Con salsa Brasserie 
“La Rossa” al pomodoro.

GRANATE 5,90

New
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hey bambino.... Birre&birre

SHOPPING T.O.P.P.

DOLCI 100% ARTIGIANALI MADE IN BRASSERIE

ALLA BRASSERIE è ARRIVATO 
L’HAPPY BOX
Cosa Contiene?

1 Kid Menù 
a scelta fra: Bionda 

Rossa 

Bianca

strong

Olio 
Extra 
vergine

Bananino 
del Musso

Roncola 
Polesana

Boccale 
Brasserie 
in ceramica

La Domenica 
c’è la promozione: 

La scatola con sorpresa

La birra Tonda è la birra artigianale della Brasserie, 
creata dal mastro birraio per essere

 l’abbinamento ideale delle pizze Polesane. 
Tonda, la prima BIRRA fatta appositamente PER LA PIZZA

morbida e beverina, 
amara al punto giusto 

Bicchiere
da 0,3  
3,90         

Boccale di 
Ceramica 
da 0,5
5,90

Boccale di 
Ceramica 
da 0,5
6,50

Boccale di 
Ceramica 
da 0,5
5,90

Boccale di 
Ceramica 
da 0,5
7,50

Bicchiere
da 0,3  
4,50         

Bicchiere
da 0,3  
3,90         

Bicchiere
da 0,3  
5,50         

con profumo di malto 
tostato e caramello

non filtrata, dissetante, 
con sentori di agrumi

per chi preferisce 
la birra corposa 
in stile Strong Ale

per vera 
Pizza Polesana 
Bottiglia da 0,50  14,90

l’irriverente liquore 
di banane esclusivo 
della Brasserie. 
Bottiglia da 0,50 19,90

Fedele alleata 
dei contadini perfetta 
per tagliare 
la pizza T.O.P.P. 11,90

Per mantenere 
la tua birra tonda 
fresca fino alla fine.  9,90

Porta a casa un pezzo di Brasserie

- Baby Burger da 100Gr 
di carne di manzo e Patatine.

- Croccanti Chicken Nugget (6 pezzi) 
accompagnati da Patatine.

- Pizza baby, 
margherita, con prosciutto 
o salsiccia o wurstel e patatine.

1 Bibita in lattina oppure bottiglietta d’acqua da 0,5lt.

1 Regalo a sorpresa
1 Tovaglietta e i pastelli per disegnare

Porta uno grande con te 
e avrai il tuo baby menù a soli  8,90   5,90!

Valida per BAMBINI FINO AI 10 ANNI.

FRITTole DOLCI 
 Dorati bastoncini di impasto Polesanissimo® 

ricoperti di zucchero, accompagnati da 3 
salse golose: crema di mascarpone, crema al 

pistacchio e crema di Nutella.

6,90

ESSEMISU’  5,90

GELATONE 
SACRO GRAAL 4,90

GELATONE 
Baileys 5,90

COPPETTA 
CARAMELLO 3,90

COPPETTA NUTELLA 
BISCUIT  3,90

COPPETTA 
FRAGOLE  3,90

CHEESECAKE  4,90 CIOCcO SALAME  4,90 CREM BRUSA’  4,90 PISTACCHIO LOVERS 5,90
Il tradizionale tiramisù con la Esse 
Adriese al posto dei Savoiardi: dolce 
100% Polesano.  
Con crema artigianale al mascarpone, 
Esse Adriese, caffè cacao.

Coppa piena di soffice fiordilatte, 
con granella di nocciole e crumble di 
cioccolato, coulis di fragole e topping 
al cioccolato. 
Definitivo, immortale e immorale!

Coppa piena di soffice fiordilatte, con 
Bayleis, crumble e topping al cioccolato. 
Disumano!

Soffice gelato fiordilatte, caramello 
salato, panna montata e arachidi.

Soffice gelato fiordilatte, nutella, biscotto 
alla nutella, panna montata e nocciole.

Soffice gelato fiordilatte, culis di fragole, 
panna montata e smarties.

Irresistibile, con base di biscotti 
fragranti al burro e crema dolce di 
ricotta polesana.
Disponibile in 3 versioni: alla Nutella, 
alla fragola, al pistacchio

Un classico della tradizione contadina: 
cacao, biscotti, burro e uova, come da 
ricetta tradizionale della nonna. 

Classica creme brulee flambata al 
profumo di lavanda del delta.

Se il Pistacchio ti fa impazzire questo 
è il tuo dolce. Un delizioso semifreddo 
al pistacchio con salsa alla nutella e 
granella di pistacchio.

New

New

New

Con bicchierino di passito dei Colli Euganei +3€
CONSIGLIATO 

PER ALMENO 2 
PERSONE

New



LE PIZZE Polesane 100%! Le Tipiche e Originali Pizze Polesane, con impasto POLESANISSIMO®, realizzato con farine Bio di produttori locali e lievito nostrano. 
L’impasto riposa 48 ore nella Meditation Room. In queste pizze respiri il Polesine e gusti le eccellenze della nostra terra. 

Ma l’impasto POLESANISSIMO®, non conosce confini, è talmente buono, leggero e digeribile, che è perfetto sempre, in tutte le occasioni! 

Con impasto Polesanissimo® più leggero 
e digeribile, pomodoro San Marzano 
DOP, mozzarella di bufala 100% Veneta, 
radicchio di Chioggia IGP, salsiccia e 
scaglie di Grana Padano DOP 30 mesi. 

POLESAN 
MOOD 11,90

Con impasto Polesanissimo® più leggero 
e digeribile, pomodoro San Marzano 
DOP, mozzarella di bufala 100% Veneta, 
prosciutto crudo “Selezione T.O.P.P.” 
stagionato 24 mesi, stracciatella di 
burrata Veneta, basilico e olio evo dei 
colli Euganei selezione T.O.P.P.

PARMA 
IN PUGLIA 14,90

Con impasto Polesanissimo® più 
leggero e digeribile, mozzarella 
fiordilatte, mortadella classica IGP 
“artigian quality”,. stracciatella di 
burrata Veneta, crema e granella di 
pistacchio di Bronte DOP, olio evo dei 
colli Euganei selezione T.O.P.P.

Con impasto Polesanissimo® più 
leggero e digeribile, pomodoro San 
Marzano DOP, mozzarella fiordilatte, 
wurstel, patatine, crema di cheddar e 
bacon croccante.

GRAN
BOLOGNA 13,90

Patata
Boss 11,90

Con impasto Polesanissimo® più 
leggero e digeribile, crema di asparagi, 
mozzarella fior di latte, bacon 
croccante, asparagi, carbocrema, (con 
tuorlo d’uovo di gallina ruspante e 
pepe) e pecorino del Pastore del delta 
del Po.

PRIMAVERA 
EXPLOSION 12,90

Con impasto Polesanissimo® più 
leggero e digeribile, pomodoro San 
Marzano DOP, mozzarella di bufala 
100% Veneta, tonno di Cetara, cipolla 
rossa, pomodorini e olive taggiasche.

TONY
CIPOLLA € 12,90

Una carbonara in versione Pizza, con 
ingredienti 100% locali. Nessun romano è 
stato maltrattato per la sua realizzazione.
Con impasto Polesanissimo® più leggero 
e digeribile, mozzarella fiordilatte, bacon 
croccante, carbocrema, (con tuorlo d’uovo 
di gallina ruspante e pepe), cipolla rossa, 
prezzemolo e DOPPIA grattugiata di 
pecorino del Pastore del delta del Po. 

CARBONARA 
REVOLUTION 10,90

Con impasto Polesanissimo® più 
leggero e digeribile, pomodoro San 
Marzano DOP, mozzarella di bufala 
100% Veneta, pomodorini, rucola e olio 
evo dei colli Euganei selezione T.O.P.P. 

Con impasto Polesanissimo® più 
leggero e digeribile, crema di carciofi, 
mozzarella fiordilatte, funghi freschi, 
gorgonzola dolce, pancetta pepata 
polesana in uscita.

CAPRESE 2.0 10,90

Big
pepata 12,90

La selezione dei migliori formaggi 
polesani: 
Con impasto Polesanissimo® più 
leggero e digeribile, mozzarella 
fiordilatte, stracchino Veneto, baraban 
cremoso, pecorino del Pastore del delta 
del Po e speck Veneto “de na volta”.

FORMAI 
DE NA VOLTA 12,90

Con impasto Polesanissimo® più 
leggero e digeribile, la nostra crema 
di tartufo T.O.P.P. mozzarella di bufala 
100% Veneta, funghi freschi, salsiccia, 
il profumo dell’aglio bianco Polesano 
DOP, prezzemolo e scaglie di Grana 
Padano DOP 30 mesi. 

Tartuf-one 12,90

La pizza approvata dall’Associazione Veri 
Contadini Polesani
Con impasto Polesanissimo® più leggero 
e digeribile, mozzarella fiordilatte, 
patate nostrane rôste come da antica 
ricetta, salsiccia, bacon croccante e crema 
homemade di Grana Padano DOP 30 mesi.

Anche della Pizza Polesana 
non si butta nulla. 

2 gusti che si abbinano perfettamente e 
rendendo irresistibile il bordo della pizza.

LE PRENDO TUTTE E DUE!  2,00

AGRICOLA 
INSIDE 11,90 Il proverbio dice 

che del maiale non 
si butta via niente!

Con impasto Polesanissimo®  più leggero 
e digeribile, pomodoro San Marzano 
DOP, mozzarella di bufala 100% Veneta, 
melanzane, zucchine e peperoni cotte 
nel forno della pizza, funghi freschi, 
radicchio, basilico e olio evo dei colli 
Euganei selezione T.O.P.P.

Ortosana 11,90

Con impasto Polesanissimo® più 
leggero e digeribile, pomodoro San 
Marzano, mozzarella di bufala 100% 
Veneta, salamino artigianale di 
maialino in fiamme, olive taggiasche, 
pomodorini canditi, pecorino del 
pastore del delta del Po.

DIAVOLO 
PORCO 12,90

New New

la più
Venduta

Con impasto Polesanissimo® più 
leggero e digeribile, pomodoro San 
Marzano DOP, mozzarella di bufala 
100% Veneta, melanzane cotte nel 
forno a legna, crema homemade di 
Grana Padano DOP 30 mesi e crema di 
basilico.

PARMIGRANA 10,90

Un viaggio di sapori che parte dal Delta e 
scende verso il cuore del Mediterraneo.
Con impasto Polesanissimo® più leggero 
e digeribile, pomodoro San Marzano DOP, 
alici di Cetara, olive taggiasche, capperi 
di Salina, pacchetelle di pomodorino 
giallo, origano, basilico e stracciatella di 
burrata Veneta.

VERSO SUD 13,90

“Le informazioni riguardo i prodotti che possono provocare allergie o intolleranze sono disponibili consultando il manuale degli allergeni. Se hai allergie o intolleranze anche lievi richiedilo prima dell’ordine.” 
“In caso di irreperibilità di prodotti freschi verranno utilizzati prodotti surgelati”.

“Le informazioni riguardo i prodotti che possono provocare allergie o intolleranze sono disponibili consultando il manuale degli allergeni. Se hai allergie o intolleranze anche lievi richiedilo prima dell’ordine.” 
“In caso di irreperibilità di prodotti freschi verranno utilizzati prodotti surgelati”.

Consulta la 
lista allergeni

Consulta la 
lista allergeni

Coperto
€ 1,30

Per questo motivo abbiamo inventato le 

“Salse Magnacroste”

LA ROSSA 
di pomodoro, 

con i profumi di 
origano, basilico, 
aglio e un “Twist” 

speziato! 
1,50

LA bianca
Crema di yogurt e 
maionese, con il 

profumo dell’aglio 
bianco polesano 

dop, limone e 
prezzemolo! 

1,50

BURGER DI VERO ANGUS VENETO top del t.o.p.p. CARNI E BRòNSE 
I nostri burger sono fatti con pane artigianale Polesanissimo® 

e carne di Black Angus per darti il massimo del sapore. 
Cotti nel forno a carbone Josper che gli dona quel sentore affumicato unico e distintivo.

Angus 100% Veneto, allevato al pascolo.

Tutta la carne grigliata viene cotta nel mitico forno a carbone Josper® . 
Il risultato è una carne più succosa e saporita, con un piacevole sentore affumicato.

Pane artigianale Polesanissimo® Polesan 
Pulled Pork di Costine con il nostro rub 

contadino. Con insalata, verza, salsa barbecue 
e salsa Brasserie “La Bianca”. 

Servito con “3 dita” di costine al BBQ, fagioli 
in potacin, una manciata di chips e salsa 

Brasserie “La Bianca”.

Con galletto speziato e marinato con il nostro rub contadino, costine di maiale al BBQ, salame “Bud Spencer” e 
tagliata di manzo.  Accompagnata da patate arrostite, polenta grigliata,  pannocchia al burro,  fagioli in potacin e 
salsa Brasserie “La Bianca”.

Se hai voglia di carne, Tanta carne!

Pane artigianale Polesanissimo®, 
polpetta di Black Angus Veneto da 

150 grammi. Bacon, asiago DOP 
Veneto, carbocrema, la nostra

 crema di tartufo T.O.P.P. insalata, 
 cipolla rossa caramellata. Servito 
con una manciata di chips e salsa 

Brasserie “La Bianca”.

Ruspante galletto polesano, speziato e marinato con il nostro rub 
contadino. Cotto e affumicato sui carboni roventi del forno Josper.
Servito con patate arrostite e salsa Brasserie “La Bianca” .

Salame fresco Polesano, cotto e affumicato sui carboni roventi del forno 
Josper. Servito con fagioli in potacin, polenta grigliata.

Di manzo, cotta e affumicata sui carboni roventi del forno Josper. 

Entrambe servite con patate 
arrostite e salsa Brasserie 
“La Bianca” .

Servita con rucola, scaglie di 
grana, pomodorini gialli, cipolla 
caramellata.

Oltre 500gr di Scottona 
nazionale, cotta e affumicata 
sui carboni roventi del forno 
Josper. Servita con patate 
arrostite e salsa Brasserie 
“La Bianca” .

Oltre 1 KG di Scottona nazionale nel classico taglio “T bone”, 
cotta e affumicata sui carboni roventi del forno Josper. 
Servita con patate arrostite, pinzimonio e 
salsa Brasserie “La Bianca”.

Pane artigianale Polesanissimo®, 
polpetta di Black Angus Veneto da 150 
grammi. TRIPLO bacon croccante, 
asiago DOP Veneto, insalata, 
pomodoro, cipolla rossa caramellata 
e salsa burger. Servito con una 
manciata di chips e 
salsa Brasserie “La Bianca”.

Pane artigianale 
Polesanissimo®, 
croccante pollo fritto, Asiago, 
bacon, insalata, pomodoro e 
salsa burger.
Servito con una manciata di 
chips e salsa Brasserie 
“La Bianca”.

ZIO PORCO 18,90
[Doppia carne +3,90]

GRIGLIATONA 
ESAGERATA!  44,90

Promo Lancio solo 39,90

CARBONARO 15,90
[Doppia carne +3,90]

GALLETTO
RUSTICO  17,90

Salame “bud 
spencer”  15,90

Tagliata Basic 18,90

Tagliata Vip 20,90

Costata original 24,90 Fiorentina 54,90

A TUT... BACON!  14,90
[Doppia carne +3,90]

RUSPANTE  13,90

XBURGER 17,90
[Doppia carne +3,90]

STRONG ANGUS 15,90
[Doppia carne +3,90]

BBQ RIBS 18,90

Un’eruzione di formaggio
Pane artigianale Polesanissimo®, polpetta di Black 
Angus Veneto da 150 grammi. TRIPLO asiago DOP Veneto, 
insalata, cipolla rossa caramellata, speck de na Volta. 
Servito con una colata di formaggio fuso, una manciata di 
chips e salsa Brasserie “La Bianca”.

CON KIT ANTISBRODOLO, GUANTI + BAVAGLIO

Pane artigianale Polesanissimo®, 
polpetta di Black Angus Veneto 

da 150 grammi. Bacon croccante, 
asiago DOP Veneto, peperoni 

grigliati, insalata, cipolla rossa 
caramellata e salsa Hard BBQ. 

Servito con una manciata di chips
 e salsa Brasserie “La Bianca”.

500 gr di costine speziate e marinate con il nostro rub contadino, 
cotte a bassa temperatura per raggiungere il massimo della 
tenerezza. Finite e affumicate sui carboni roventi del forno Josper, 
con una generosa spennellata di salsa BBQ. Servite con patate 
arrostite e salsa Brasserie 
“La Bianca”.

Piatto da Stories
#foodpornpolesano

fotografa e condividi

Piatto da Stories
#foodpornpolesano

fotografa e condividi

New

New

New

New

New

CONSIGLIATO 
PER ALMENO 2 

PERSONE

Se sei tra quelli che lasciano il bordo della pizza, 
prova la salsa Magnacroste e non lascierai nulla.
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